0@9 PUIS chauds :
fullTuaison 1.

* Terrine : saumon, saint jacques,

Iango.ustmesl (?u NOMANT. ..o 3.40€ les 1.009 * gtlztog%?rzrs?éd:ergymme tere .
* Coquilles cuisinées a la Normande..................... 9.50€ piece 4 I'huile de truffe |
* Tartare de saumon ou de thon ............ccceee. 4.40€1es100g e choucroute de la mer Royale
o Gravelax de SaumOon ...........ceervserroeen 5.90€ les 100g 3 poissons et Saint Jacques
* Saumon fumé selon cours * duo de poisson

: , , et sa quenelle aux morilles
et bien d’autres choses en boutique le jour J !

e (006 plite de Efruils de mer -

Les plateaux sont préparés a la carte vous choisissez ce que vous voulez ! Tous nos plateaux sont préparés avec
soin, les huitres et coquillages sont ouverts. Laissez votre tablier au placard et profitez de vos proches, Le plateau de
fruits de mer est un repas complet et festif, tout est prét il n'y rien a faire. Pour composer vos plateaux :

1“

* Huitre, * Grosses crevettes Sauvages cuites maison, e Pinces d'araignée B
o Huitre speciale de Gillardeau, ~ ® Crevettes royales de Madagascar, » Tourteaux cuits coupes,

* Praires, * Crevettes grises, * King crabe,

¢ Clams, * Langoustines, * Homards Bretons cuits maison,

* Moules Espagne cuites, * Pinces de crabes (pré-cassées), * Langoustes,
o * Moules Espagne crues, * Bulots cuits maison * Queues de Langoustes cuites maison
) : ; & ‘ o Qursins * Crevettes des chefs cuites maison
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Coordonnées :

Boutique : 47 rue Jean Jaures
10440 LA RIVIERE DE CORPS
Téléphone : 03.25.82.05.58

»

/

Pour vous aidez dans vos commandes voici

la liste des produits que I'on peut mettre sur A

les plateaux de Fruit de mer, les prix inscrits

«selon cours» ne seront disponibles qu’au

dernier moment. N’hésitez pas a nous demander conseil pour composer au mieux votre repas.

€S ALADOUZAINE
Huitres Marennes d'Oleron numéro 3 11,60€ fermées / 13€ ouvertes environ 6 a 12 huitres par personne
Huitres Marennes d'Oleron numéro 2 15,40€ fermées /17,50€ ouvertes  environ 6 a 12 huitres par personne
Huitres spéciales Gillardeau numéro 3 26€ fermées / 28€ ouvertes environ 6 a 12 huitres par personne
Huitres spéciale Gillardeau numéro 5 18€ fermées / 20€ ouvertes environ 6 a 12 huitres par personne
Huitres de Bretagne 11,60€ fermées /13€ ouvertes environ 6 a 12 huitres par personne
Huitres de Normandie 11,60€ fermées /13€ ouvertes environ 6 a 12 huitres par personne
(Gquillages
Bulots cuits au poids selon cours environ 1509 par personne
Bigorneaux cuits au poids selon cours (environ 26€ le kg)  environ 509 par personne
Clams ala piece selon cours entre 1a 2 par personne
Praires ala piece selon cours entre 2 a 4 par personne
Moules Espagne cuites a la piece 0,60c piece entre 3 a 6 par personne
Moules Espagne crues a la piece 0,60c piece entre 3 a 6 par personne
Oursins ala piece 3,50€ piece entre 1a 2 par personne
@SWS
Crevettes Madagascar au poids 45€ le kg environ 100 g par personne (soit 4/ 5)
Crevettes des chefs cuite maison 38€le kg environ 100 g par personne (soit 4/ 5)
Tres grosses crevettes sauvages alapiece 7€ piece entre 1a 2 par personne
Crevettes equateur au poids 18€le kg environ 100 g par personne (soit 6/ 7)
Crevettes grises au poids selon cours environ 50g par personne
Langoustines cuites a la piece selon cours environ 1a 3 par personne
Langoustes Floride a la piece 22€ la demi une demie par personne
Queue de langouste 21€ la demi une demie par personne
Langoustes Bretonnes a la piece selon cours une demie par personne
Homards CUITS a la piece selon cours un demi par personne
Pinces de crabes a la piece trés grosses 9,50€ piece entre 1a 2 par personne
Pinces de crabes a la piece moyennes 7,00€ piece entre 1a 2 par personne
Tourteaux cuits a la piece 9€ le demi un demi par personne
Pince d'araignée 35€ le kg
King Crabe a la piece selon cours
‘-:Dl}vers
Mayonnaise a la piece 3,80€ 1pot pour 3 a 4 personnes
Aioliala piece 3,80€ 1pot pour 3 a 4 personnes
Vinaigre 1,00 € 1pot pour 12 huitres
Pot de tartare de saumon 8,00€ 1pot pour 2 a 4 personnes
Pot de tartare de thon 8,00 € 1pot pour 2 a 4 personnes
Pot de chiffonnade de saumon fumé 8,00€ 1pot pour 2 a 4 personnes
Pot de chiffonnade de saumon gravelax 8,00 € 1pot pour 2 a 4 personnes
Tarama aux truffes 500€ 1pot pour 3 a6 personnes
Rillettes saumon ou thon ou maquereau 500¢€ 1pot pour 3 a 6 personnes
Caviar Royal Baeri 42€304¢
Caviar french crystal 50€30¢g
Caviar Oscietra IRAN 68€30¢g
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